
 

UNIVERSIDADE DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO
FORMULÁRIO DE IDENTIFICAÇÃO DA DISCIPLINA  

UNIDADE: FACULDADE DE TECNOLOGIA

DEPARTAMENTO: DEPARTAMENTO DE QUIMICA E AMBIENTAL

DISCIPLINA: MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL

CH
TOTAL

ALUNO PROFESSOR
CRÉDITOS: 3 CÓDIGO: FAT04-13164

60 60

MODALIDADE DE ENSINO: PRESENCIAL TIPO DE APROVAÇÃO: NOTA E FREQUêNCIA

 
STATUS CURSO(S) / HABILITAÇÃO(ÕES) / ÊNFASE(S)

OBRIGATÓRIA FAT - Engenharia Química (versão 1)
 

TIPO DE AULA CRÉDITO CH SEMANAL CH TOTAL

TEÓRICA 2 2 30

PRÁTICA / TRAB. CAMPO 1 2 30

TOTAL 3 4 60
 

OBJETIVO(S):
Ao final da disciplina o aluno será capaz de iden�ficar os conhecimentos básicos sobre os microrganismos e sua
aplicação industrial.

 
EMENTA:
Noções de microbiologia geral. Morfologia, estrutura, nutrição e cul�vo de microrganismos de interesse industrial.
Crescimento microbiano e fatores que influem no crescimento. Controle dos microrganismos pela ação de agentes
�sicos e químicos. Principais fermentações industriais: alcoólica, lá�ca, cítrica, acé�ca, acetonobu�lica.
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